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午前１０時００時 

場所：町民センター 会議室１・２ 
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会 議 次 第 

 

 

１ 開会 

 

２ 町長あいさつ 

 

３ 協議事項 

（１） 足寄町学校給食センターの概要について 

 

（２） 令和７年度主な総合計画計上事業について 

 

（３）その他 

 

 

４ 閉会
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【施設概要】                               

◆ 名 称 ： 足寄町学校給食センター 

◆ 所 在 地 ： 足寄郡足寄町里見が丘４番地４ 

◆ 建物構造 ： 木造平屋建 

◆ 敷地面積 ： ３，０６６.００㎡ 

◆ 建築面積 ： ９６３.４６㎡ 

◆ 延床面積 ： ９１３.６４㎡（給食センター905.39㎡、渡り廊下8.25㎡） 

◆ 調理能力 ： ９００食／日 

◆ 竣 工 ： 平成２７年３月 

       〔新施設による給食開始年月日：平成２７年４月９日（高校：平成２７年６月１日）〕 

 

【事業費】                                

◆ 総事業費 ： 782,698千円 

平成２５年度 実施設計 11,130千円 

平成２６年度 改築工事 721,224千円、備品等購入 19,340千円、外構設計 2,722千円 

平成２７年度 旧施設解体工事 10,908千円、外構工事 17,374千円 

◆ 財源内訳 ： 国庫支出金（学校施設環境改善交付金） 98,520千円 

町債（過疎対策事業債） 636,700千円 

一般財源 47,478千円 

 

【施設の特徴】                              

・ オール電化方式を採用（炊飯等一部ガス使用） 

・ フルドライシステムの導入 

・ 調理工程が一方通行の動きとなるよう機器を配置し、汚染区域と非汚染区域を明確に区分 

・ 軽くて安全なＰＥＮ（ポリエチレンナフタレート）樹脂製の食器を導入 

 

【給食概要】                              

◆（令和６年９月３０日現在）  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

給食回数 年間２０５回 

給 食 費 

小学校：１食当たり２４１円 （年 ４９，４０５円） 

中学校：１食当たり２９４円 （年 ６０，２７０円） 

高 校：１食当たり２４１円 （１・２年生 年42,330円、３年生 37,350円） 

給食構成 週：米飯２回 パン２回 麺１回 

給 食 数 

（教職員含む。） 

小学校（４校）３１５食 中学校（１校）１６６食 

高校（１校）１９２食 その他１５食  合計 ６８８食 
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  〇 令和７年度 学校給食費の改定（約１７％引き上げ） 

   小学生 241円 ⇒ ２８２円（41円増） 年49,405円 ⇒ 年５７，８１０円（8,405円増） 

   中学生 294円 ⇒ ３４４円（50円増） 年60,270円 ⇒ 年７０，５２０円（10,250円増） 

   高校生 249円 ⇒ ２９１円（42円増） 年42,330円 ⇒ 年４９，４７０円（7,140円増） 

   ※高校生は、170食で試算 

  〇 町負担（ふるさと給食分） 

   小学生 12円 ⇒ ３１円（19円増） 

   中学生 15円 ⇒ ３８円（23円増） 

   高校生 15円 ⇒ ３２円（17円増） 

  ※ 学校給食費無償化事業の実施に伴い、平成２７年度から児童、生徒の学校給食費は無償。 

◆ 職員構成 

事務２名、管理栄養士１名（足寄中学校栄養教諭兼務）、調理員８名（正職員１名、会計年度任用職員

７名） 

雑役１名（会計年度任用職員１名）、配送員３名 （会計年度任用職員３名〔建設課車両室配置〕） 

 

【足寄産食材の活用】                            

学校給食における足寄産食材の利用拡大を図るため、毎年１１月を「ふるさと給食月間」と定め、普及啓

発を行っています（給食だより１１月号）。 

〔主な足寄産食材〕 

じゃがいも、人参、玉ねぎ、ナス、長いも、ラワンぶき、わらび、かぼちゃ、 

とうもろこし、椎茸、短角牛肉、羊肉、放牧牛乳、チーズ、はちみつ 

 

 １１月給食だより・予定献立表（抜粋） 

   5日（火） フキドライカレー（ラワンぶき）/ 6日（水） 五目あんかけ焼きそば（玉ねぎ） 

   7日（木） チキンマリネ（玉ねぎ） 長いも団子汁（長いも） 

   8日（金） 秋の混ぜご飯（椎茸） / 11日（月） 麻婆豆腐（玉ねぎ） 

  12日（火） ニョッキ入りクリームシチュー（玉ねぎ、放牧牛乳） 

  13日（水） チーズトマたまカレーうどん（玉ねぎ） 

  14日（木） ジャーマンポテト（じゃがいも） / 15日（金） ひつじピラフ（玉ねぎ、羊肉） 

  18日（月） ひき肉ごまじゃが（じゃがいも） / 19日（火） 白菜のスープ（玉ねぎ） 

  20日（水） 中華風パスタ（玉ねぎ） / 21日（木） 春雨スープ（玉ねぎ）  

22日（金） 牛丼（短角牛肉、玉ねぎ） 長芋の漬物（長いも） 

  26日（火） ハムのマリネ（玉ねぎ） かぼちゃ団子汁（椎茸） 

  27日（水） みそバターコーンラーメン（玉ねぎ）  生クリームとハニーのフルーツ和え（はちみつ） 

  28日（木） ラタトゥイユ（玉ねぎ） 足寄チーズ（チーズ） 

  29日（金） 大原さんのハンバーグ（牛肉） 千切りみそ汁（玉ねぎ） 
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【卒業記念リクエスト給食の実施】                      

 卒業を祝うとともに、学校給食の思い出づくりのため、義務教育を終える中学３年生を対象に「もう一度

食べてみたい給食」のアンケート調査を行い、毎年１・２月の献立に取り入れます。 

 調査期間 令和６年１０月１７日～１０月２５日 

 調査対象 足寄中学校３年生 

 調査方法 Microsoft Forms 

 調査項目 各メニュー３つまで選択可（一部：１つ） 

パンメニュー：14種類（黒糖パン、小豆パン、食パン、揚げパン、メロンパン等） 

  ご飯メニュー：18種類（五目ごはん、三色丼、焼き鳥丼、豚丼、カレーライス、のり弁等） 

  麺類メニュー：14種類（醤油ラーメン、坦々ラーメン、ミートソーススパゲティ、焼きそば等） 

  汁物メニュー：12種類（みそ汁、豚汁、春雨スープ、カレーシチュー、ビーフシチュー等） 

  主菜メニュー：15種類（から揚げ、、鶏つくね、サバの味噌煮、スペアリブのママレード煮等） 

  副菜メニュー：12種類（おひたし、ごぼうサラダ、ラーメンサラダ、もやしナムル等） 

  デザートメニュー：11種類（蒸しパン、みかんゼリー、フルーツカクテル等） 

  飲み物メニュー：10種類（牛乳、お茶、ミルメーク、ジョア） 

 

【食育指導】                                

 偏食、食物アレルギーなど児童生徒への個別的な相談指導のほか、給食の時間や学校行事等の時間に栄養

教諭が学校を訪問し、食に関する指導を行っています。 

本年度は、６月から町内小学校を概ね月１回、給食の時間に訪問を実施しています。 

 

令和６年度 食育目標 

４月 準備・後片付けをきちんとしよう 

５月 食事のマナーを知ろう 

６月 よくかんで食べよう 

７月 バランスよく食べよう 

８・９月 水分補給をしよう 

１０月 感謝して食べよう 

１１月 和食の配膳を覚えよう 

１２月 みんなで楽しく食べよう 

１・２月 かぜに負けない体をつくろう 

３月 １年間の反省をしよう 

※ 毎月配付している食育目標に沿って指導しています。 
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【食物アレルギーの対応】                                

令和４年度より、食物アレルギーを有する児童生徒の現状を的確に把握し、より安心・安全な給食の提供

を行うため、「食物アレルギーに関する調査票」の提出を各家庭に依頼しています。また、令和５年８月に「学

校給食におけるアレルギー対応の手引き」の改定を行いました。なお、給食のアレルギー対応が必要な新入

学児童生徒につきましては、春休みに給食センターと小中学校、児童生徒、保護者で面談を行います。 

保護者から受領した情報は、給食センターと各学校で共有し、給食での対応に役立てます。今後も、年１

回食物アレルギーに関する調査を継続して行います。 

 

【残食・嗜好調査について】                                

目  的  児童生徒の給食摂取状況を把握し、今後の学校給食の献立作成等の参考とするため調査を実

施した。 

実施時期  アンケート調査  令和６年７月１６日（火）～７月２２日（月） 

      残 食 調 査  令和６年７月８日（月）～７月１２日（金） 

実施方法  アンケート調査  Microsoft Forms 

      残 食 調 査  残量の計量 

調査対象  アンケート調査  町内小学校４～６年生（回答数１３３名） 

               足寄中学校全学年（回答数１２１名）  合計２５４名 

      残 食 調 査  足寄小学校５年生、螺湾小・大誉地小・芽登小学校全学年 

               足寄中学校２年生 

調査結果  別冊：学校給食 残食・嗜好調査 
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（2） 令和７年度主な総合計画計上事業について 

単位：千円 

所 管 事 業 名 事 業 内 容 事業費 

教育総務室 教育機器整備事業 全小中学校児童生徒用タブレット

の更新（共同調達） 

32,133 

校舎等施設整備事業 足寄小学校の屋根・外壁改修 137,082 

 学校施設照明ＬＥＤ化

事業 

全小中学校の照明機器をＬＥＤ化 82,606 

 足寄高等学校海外研修

派遣事業 

高校 2年生を本町の姉妹都市であ

るカナダ・アルバータ州ウェタス

キウィン市へ派遣 

41,950 

生涯学習室 総合体育館照明ＬＥＤ

化事業 

総合体育館の照明機器をＬＥＤ化 30,855 

※ 事業費が大きな主な計画 

  

-31-



 

 

（3） その他 
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